FORMULAR DE DEPUNERE A OFERTEI DE 

 SERVICII DE ORGANIZARE SEMINAR
(Închiriere sală de conferinţe şi catering)

- MODEL -
1. DEPUS DE CĂTRE: 
	
	Numele ofertantului 
	Naţionalitatea1

	OFERTANT
	
	Română


1ţara în care este înregistrat ofertantul 

2. PERSOANE DE CONTACT: 
	Nume 
	

	Adresă 
	

	Telefon
	

	Fax 
	

	e-mail 
	


3. OFERTA TEHNICO – FINANCIARĂ:

	DENUMIRE SERVICII


ORGANIZARE SEMINAR  (închiriere sală şi asigurarea unor servicii de catering pentru participanţi)

Perioada de desfăşurare: 16, 17, 18 martie 2011 între orele 16.00 – 21.00  conform programului detaliat. 

Număr de participanţi: câte 50 – 60  de participanţi pe zi .  

Programul desfăşurării evenimentului: 

Miercuri, 16 martie între orele 16.00 – 21.00

17.00 – 17.15

Primirea participanţilor

Cerinţe: asigurarea primirii participanţilor cu cafea, ceai,  apă minerală şi plată, răcoritoare, produse de patiserie pentru 50 – 60 persoane (30 litri  în doze/ pahare  de 250-330 g. ),   cafea/ceai  (6 l în ceşti de 100 ml) 

17.15 – 18.45 

Începerea  activităţilor 

Cerinţe: asigurarea funcţionării în bune condiţii a echipamentelor din sala de conferinţe (acces prize  220v, lumină, fără perturbaţii fonice,  sonorizare adecvată  etc. ) şi apă plată şi minerală pentru participanţi şi specialiştii invitaţi. 

18.45 – 19.30 

Pauză de masă 

Cerinţe: asigurarea mesei pentru participanţi în regim „bufet suedez” pentru 50-60 de persoane: 

1. un meniu variat format din cel puţin 12 sortimente diferite dintre care 3 vegetariene,  reci şi calde,  în totalitate 24 kg produse finite (aprox.  450 g. / pers ). 

2. desert - 6 kg produse de patiserie/ cofetărie  de cel puţin 6 sortimente, din care 2 produse de post . 

3. fructe variate – 5 kg 

4. apă minerală/plată, răcoritoare (30 litri  în doze de 250-330 g),  cafea (6 l în ceşti de 100 ml )      

19.20- 20.30

Masă rotundă, discuţii cu participanţii 

Cerinţe : asigurarea funcţionării în bune condiţii a echipamentelor din sala de conferinţe (acces prize  220v, lumină, fără perturbaţii fonice,  sonorizare adecvată  etc. ) şi apă plată şi minerală pentru participanţi şi specialiştii invitaţi.

20. 30 

Încheierea lucrărilor 

Joi , 17 martie între orele 16.00 – 21.00 

17.00 – 17.15

Primirea participanţilor

Cerinţe: asigurarea primirii participanţilor cu cafea, ceai,  apă minerală şi plată, răcoritoare, produse de patiserie pentru 50 – 60 persoane (30 litri  în doze/ pahare  de 250-330 g. ),   cafea/ceai  (6 l în ceşti de 100 ml) 

17.15 – 18.45 

Începerea  activităţilor 

Cerinţe: asigurarea funcţionării în bune condiţii a echipamentelor din sala de conferinţe (acces prize  220v, lumină, fără perturbaţii fonice,  sonorizare adecvată  etc. ) şi apă plată şi minerală pentru participanţi şi specialiştii invitaţi. 

18.45 – 19.30 

Pauză de masă 

Cerinţe: asigurarea mesei pentru participanţi în regim „bufet suedez” pentru 50-60 de persoane: 

1. un meniu variat format din cel puţin 12 sortimente diferite dintre care 3 vegetariene,  reci şi calde,  în totalitate 24 kg produse finite (aprox.  450 g. / pers ). 

2. desert - 6 kg produse de patiserie/ cofetărie  de cel puţin 6 sortimente, din care 2 produse de post . 

3. fructe variate – 5 kg 

4. apă minerală/plată, răcoritoare (30 litri  în doze de 250-330 g),  cafea (6 l în ceşti de 100 ml )      

19.20- 20.30

Masă rotundă, discuţii cu participanţii 

Cerinţe : asigurarea funcţionării în bune condiţii a echipamentelor din sala de conferinţe (acces prize  220v, lumină, fără perturbaţii fonice,  sonorizare adecvată  etc. ) şi apă plată şi minerală pentru participanţi şi specialiştii invitaţi.

20. 30 

Încheierea lucrărilor 

Vineri, 17 martie,  între orele  15.30 – 21.00

16.00 – 16.15

Primirea participanţilor

Cerinţe: asigurarea primirii participanţilor cu cafea, ceai,  apă minerală şi plată, răcoritoare, produse de patiserie pentru 50 – 60 persoane (30 litri  în doze/ pahare  de 250-330 g.), cafea/ceai  (6 l în ceşti de 100 ml) 

16.15 – 18.00 

Începerea  activităţilor 

Cerinţe: asigurarea funcţionării în bune condiţii a echipamentelor din sala de conferinţe (acces prize  220v, lumină, fără perturbaţii fonice,  sonorizare adecvată  etc.) şi apă plată şi minerală pentru participanţi şi specialiştii invitaţi. 

18.00 – 18.45 

Pauză de masă 

Cerinţe: asigurarea mesei pentru participanţi în regim „bufet suedez” pentru 50-60 de persoane: 

1. un meniu variat format din cel puţin 12 sortimente diferite dintre care 3 vegetariene,  reci şi calde,  în totalitate 24 kg produse finite (aprox.  450 g. / pers ). 

2. desert - 6 kg produse de patiserie/cofetărie  de cel puţin 6 sortimente, din care 2 produse de post . 

3. fructe variate – 5 kg 

4. apă minerală/plată, răcoritoare (30 litri  în doze de 250-330 g),  cafea (6 l în ceşti de 100 ml )      

18.45- 20.00

Masă rotundă, discuţii cu participanţii 

Cerinţe: asigurarea funcţionării în bune condiţii a echipamentelor din sala de conferinţe (acces prize  220v, lumină, fără perturbaţii fonice,  sonorizare adecvată  etc.) şi apă plată şi minerală pentru participanţi şi specialiştii invitaţi.

20. 30 

Încheierea lucrărilor 

Alte cerinţe: 

Unităţile ofertante se vor încadra la categoria 3 stele. 

Sala de conferinţe cu o capacitate de 60 persoane va dispune de dotări speciale pentru montarea si folosirea unui  videoproiector. 

Sala pentru asigurarea pauzelor  cu o capacitate  de 60 persoane. 

Asigurarea primirii participanţilor cu personal de specialitate. 

Asigurarea unei săli (camere) în care organizatorii pot depozita echipamentul pe perioada desfăşurării evenimentului.  

Gustările oferite la pauza de masă vor fi selectate de către reprezentantul organizatorului dintr-o listă propusă de ofertant ce va conţine cel puţin 40 de sortimente diferite. 

	DURATA CONTRACTULUI

	03.03.2011-31.03.2011  

	PRETUL TOTAL

EXCLUSIV TVA

(LEI)
	


Preţul TOTAL al ofertei noastre este de: __________ ( ____________________________________ ) lei exclusiv TVA.

     Această ofertă este valabilă pe o perioadă de 30 ZILE de la data ofertei.
     Semnat în numele ofertantului: 
	Nume 


	 

	Semnătură/ştampilă


	

	Dată 
	




